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Matj‘/es auf Apfélscheiben,
Raucherlachs u. Forelle




Grofie Fischplatte

Fischplatte mit Scampis

Lachs, Forelle, Makrele






Herzhafte Lachs-Creme auf
Pumpernickel

A

tail




Pochierter Lachs an Weinsauce (Vorspeise)




frischer bunter Salat mit zweierlei Dressing

Tomate an Mozzarella




Ung. Gulaschsuppe Tomatencreme Suppe



Vegetarische Gerichte

Penne an Djuvec Reis (Vegan)
Blattspinat mit

Gorgonzola Sauce



Herzhaft gefiillte Rollbraten

Rollbraten gefiillt mit Schweinsbraten aus
Broccoli u. Mozzarella der Nuss

Burgunder Zigeunerbraten
Nackenbraten
gefullt mit: Mett, Paprika,

mit Rotwein geimpft Zwiebel, Kriuter



Puten Rollbraten
aus der Oberkeule

mit Orangensauce

Pizzabraten

gefullt mit:
Mett, Salami, Kise




Schaschlikpfanne

pikant u. lecker
ohne lastige Spielle




Pfannen Gyros
mit Tzaziki
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Hahnchenbrustfilet Schweine Filet

gratiniert auf Blattspinat gratiniert auf Blattspinat
mit feiner Wein Sauce mit Wein Sauce

Gratiniertes Schw. Filet Hahnchenbrustfilet

auf Broccoli gratiniert auf Penne Nudeln
mit Creme Fraiche mit Gorgonzola Sauce




Geschnezeltes

Putengeschnetzeltes in Rind Geschnetzeltes
Curryrahm Sauce “Stroganoff”

i

“Ziricher” Geschnetzeltes “Pfeffina” Pfefferrahm
vom Kalb oder Schwein Geschnetzeltes




Alles vom Rind

* Kleine Rinder
Rouladen

Rinderbraten oder  Rinder Gulasch
Sauerbraten Herzhaft und saftig

it 'r’ !

vom “falschen Filet”



Krustenbraten mit: Bratkartoffel, Gratin, Sauerkraut oder
Krautsalat




Schweine Filet im Speckmantel und pikanter

Pfeffer Rahmsauce

il

Schweinemedaillon mit:
gerosteten Zwiebeln, Champignon

und Sauce Bernaise




Zigeﬁherschhitiel mit hausgemachter Sauce



Ganse, Enten oder Hihnchenkeulen




Lammkeulenbraten

»lecker und pikant*

Ganzes Lamm gegrillt




Griinkohleintopf _-

mit Mettwurst oder
Kasselerkotelett

S

dazu empfehlen wir
Rostkartoffel

Griinkohl
geschmort

mit Mettwurst oder
Kasselerkotelett

dazu empfehlen wir
Rostkartoffel



Menue 8 Oktoberfest:

Leberkas, Krustenbraten, Weillwiirstchen, warmer
Kartoffelsalat, Sauerkraut, Brezel, u. siifier Senf
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Kartbffelpiiree
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Schweizer Riistis
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Warmer Speckkartoffelsalat Salzkartoffel

Kartoffel - oder Semmelklosse
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Erbsen u. Mohren, Broccoli mit Buttermandel, Bohnchen im
Speckmantel, Rosenkohl mit Rauchspeck, Blumenkohl mit Sauce
Hollandaise

Prinzessbohnchen
Rosenkohl mit Hollandaise im Speckmantel




Broccoli Roschen mit
Mandeln
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Apfelrotkoh

I

Frischer Spargel mit Hollandaise
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Rosenkohl mit
Rauchspeck

Sauerkraut geschmort Frische Champignon
geschmort mit Speck und

Zwiebe

mit Speck



Frische Salate

- m— e, |

Salatplatte ,
Zigeunersalat

Frischer bunter Salat
mit Dressing



Nudelsalat . | Reissalat
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Thunfischsalat Zigeunersalat



Brunchplatten fur 6 bis ca. 10 Personen

kl. Partyschnitzel, H- Filet, Schw. Filet, Spargelrolichen, Roastbeefrolichen

Lachs u. Forelle, diverse Kasesorten




Kalte Rollbratenplatte
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Kleine Ch




Putenschnitzel, H-Filet u. Rinderfilet

Schinken an Melone







Putenschnitzel in Mandeln, Schweinefilet
und Hahnchenfilet im Knuspermantel

> g

Hihnchenkeulen, Partyschnitzel, Hihnchenfilet in
Knuspermantel
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GroRe Platte mit Partyfrikadellen u. kleinen Party

Frikadellen

L

Herzhafte' Bratenaufschnitt Platte
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Partyfrlkadellen

Chili Hahnchen Sticks
Partyfrikadellen

Kleine Schnitzel




Metttraube

Frikadellen,
kl.Schnitzel,

Spargelrolichen u.
Partyfrikadellen Spargelrolichen

Bierknacker
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Tlramlsu m|t frlschen
Himbeeren

Mousse au Chocolat




Mousse au “Vanille” Himbeer Creme

Vanille Sauce mit echter

Borbon Vanille

Sahne Quark mit frischen
Fruchten



Mousse au
Chocolate

und Vanille

“halbe halbe”

portioniert erhaltlich

Zitronencreme

oder

Weincreme




wpignon

de Luxe//

élL__-&- -

Fur ca. 25 bis 40 Personen




GroRes Kasebrett fur ca. 60 bis 80 Personen

Fur 10 bis ca. 15 Personen




Diverse Brotkorbe

KI. Partybrotchen u.verschiedene
Kaviarbrot Sorten

& P 5

gem. kl. Brotchen Partysonne mit ca. 30 Brotchen




Garnierte Grillbretter
Ab 20 Personen
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